
BASELER STR 10 | 12205 BERLIN

Täglich von 11.30 - 23.00 Uhr

(030) 5547 3684



VORSPEISEN

01.	 GOI CUON HA NOI D,F,H (2 Stk.)

Handgemachte Sommerrollen aus Reispapier 
gefüllt mit Reisnudeln, Salat, Kräutern und Erdnüssen, 
serviert mit Hoisin-Erdnuss-Dip, und...
a. Tofu M� 5,50
b. Hähnchen� 5,80
c. Garnelen C� 6,20
d. Gegrillter Lachsbauch B� 6,50

02.	 NEM HA NOI A,F (2 Stk.)� 5,90
Gold gebackene Frühlingsrollen gefüllt mit 
Rinderfleisch, Ei, Morcheln, Glasnudeln 
& Gemüse, serviert mit Chili-Limetten-Ingwer Dip

03.	 HA CAO C,F (4 Stk.)� 5,80
Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit Garnelen 
und Gewürzen, serviert mit Sojasoße.

04.	 HA CAO CHAY F,M (4 Stk.) Vegan� 5,50
Gedämpfte vegetarische Teigtaschen gefüllt 
mit Mungbohnen, Gemüse und Pilzen, 
serviert mit Sojasoße.

05.	 BO CHIEN A,I,L (4 Stk.)� 5,50
Knusprig gebackene Avocado im Panko-Mehl, 
serviert mit Chili-Mayo-Unagi-Sauce.

06.	 BLACK TIGER 
	 RIESENGARNELEN C,I (3 Stk.)� 7,50

Knusprige Riesengarnelen im Tempurateig 
mit hausgemachter Sauce.

07.	 SPICY SATÉ H (2 Stk.)� 5,90
2 Hähnchenspieße mit pikanter Erdnuss-Sauce.

08.	 YAKITORI (3 Stk.)� 5,80
Gegrilltes Hähnchen am Spieß 
mit Teriyaki-Sauce

09.	 WAN TAN CHIEN C,F (4 Stk.)� 5,90
Knusprig gebackene Wan Tan gefüllt 
mit Garnelen, Hähnchen und Gewürzen, 
serviert mit Beilagensalat und Süß-Sauer-Dip.

10.	 MINI-FRÜHLINGSROLLEN I,K� 4,90
(6 Stk.) Vegetarisch 
Vegetarische Frühlingsrollen mit Süß-Sauer-Dip

11.	 GYOZA I (4 Stk.)� 5,80
Japanische Teigtaschen gefüllt mit Hähnchenfleisch 
und Gemüse, dazu Limetten-Yuzu-Kräuter-Dip.

12.	 GYOZA VEGGIE I,M,F (4 Stk.)� 5,50
Japanische Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, 
dazu Teriyaki-Sojasauce und Sesam.

13. 	 SÜSSKARTOFFEL-POMMES A,L� 5,90
Knusprig gebackene Süßkartoffeln 
mit Trüffelmayo-Dip

14.	 EDAMAME M� 4,90
Junge grüne Sojabohnen, 
gekocht und gesalzen.

15.	 TAPAS MIX D,H,M (für 4 Personen)� 19,50

2 Sommerrollen mit Hähnchenfleisch
2 Frühlingsrollen mit Rindfleisch
2 Hühnerspieße
Edamame



16.	 MISO SUPPE M� 5,80
Sojabohnenpaste mit Seetang, 
Tofu und Lauchzwiebeln.

17.	 SAKE SUPPE B,M� 6,50
Lachssuppe mit Seetang, Sojabohnenpaste, 
Tofu und Lauchzwiebeln.

18.	 WAN TAN SUPPE C,F� 5,80
Leichte Suppe mit Wan Tan gefüllt mit 
Garnelen und Hähnchen, Gemüse und 
vietnamesischen Kräutern, mit Sesamöl.

19.	 HA CAO CHAY SUPPE M,F (vegan)� 5,80
Teigtaschensuppe mit Gemüse-Tofu-Füllung 
in Kräuterbrühe mit Möhren, Pilzen, 
Koriander und Sesamöl.

20.	 TOM KHA SUPPE 
Kokosmilchsuppe mit Zitronengras, 
Limettenblättern, Bambus, 
Cherrytomaten und Koriander.
a. Tofu M� 5,50
b. Hähnchen� 5,90
c. Garnelen C� 6,80

24.	 KIMCHI-SALAT F (scharf)� 5,80
Eingelegter Chinakohl mit Sesam

25.	 SEETANGSALAT F� 5,90
mit Sesam

26.	 SALMON TATAR B� 7,90
Lachstatar mit Avocado und Spezialsoße

27.	 TUNA TATAR B� 8,50
Tunatatar mit Avocado und Spezialsoße

28.	 SALMON SALAT B� 7,90
Salat mit gegrilltem Lachs

29.	 MANGO SALAT H,M
Frische Mangostreifen mit Sojasprossen, 
Karotten, Koriander und Erdnüssen 
in hausgemachter Sauce.

a. mit Tofu� 5,80
b. mit Hähnchen� 6,20
c. mit Garnelen C� 6,80

30.	 NOM DU DU – PAPAYA SALAT H,F
Grüne Papaya mit Gurken, Karotten, Zwiebeln, 
vietnam. Kräutern, Erdnüssen, Röstzwiebeln 
und Sesam im exotischen Hausdressing.

a. mit Tofu� 6,50
b. mit Hähnchen� 6,90
c. mit Garnelen C� 7,50

SALATE

SUPPEN



35.	 PHO HA NOI M
Reisbandnudelsuppe mit Sojasprossen, 
Koriander und Zwiebeln nach 
vietnamesischer Art, aromatisiert 
mit 5 verschiedenen Gewürzen, dazu:

a. Hähnchen� 12,90
b. Rindfleisch� 14,90

36.	 BUN BO NAM BO H
Pikanter Salat mit Reisnudeln, 
frischen exotischen Kräutern in 
herzhaftem Dressing, Erdnüssen, 
Rostzwiebeln und Koriander, dazu:

a. Hähnchen� 13,90
b. Rindfleisch � 14,90
c. Knusprige Ente I� 15,90

37.	 BUN NEM HA NOI H� 14,90
Hausgemachte Frühlingsrollen auf 
Reisnudeln, Rinderhackfleisch, 
serviert mit Salat, Erdnüssen, 
Röstzwiebeln, Koriander, 
und Chili-Limetten-Soße

 VIETNAMESISCHE NUDELSUPPE
PHO

REISNUDELGERICHTE



38.	 PHO XAO A
Gebratener Reisbandnudeln mit 
verschiedenem Gemüse, Eier, Röstzwiebeln, 
Koriander in Pad-Thai Soße , dazu:

a. Tofu M� 12,00
b. Hähnchen� 12,90
c. Gebackenem Hähnchen I� 13,90
d. Rindfleisch� 14,90
e. Garnelen C� 14,90
f. Knusprige Ente I� 15,50

39.	 MI UDON XAO H
Gebratene Udon-Nudeln mit Shiitake Pilzen, 
Pak Choi, Shimeji, Zwiebeln, Erdnüssen, 
Röstzwiebeln, und Koriander, dazu:

a. Tofu M� 12,90
b. Hähnchen� 13,90
c. Rindfleisch� 15,90
d. Knusprige Ente I� 15,90

GEBRATENE
NUDELN



42.	 COM RANG - EIERREIS A
Gebratener Reis mit Eier und Gemüse, 
frischem Salat, Röstzwiebeln, dazu:
a. Gebackenem Hähnchen I� 13,50
b. Rindfleisch� 14,90
c. Knusprige Ente I� 15,90

43.	 TIDI CURRY H
Mild scharfe rote Curry-Kokoscreme, 
Gemüse und Salat, verfeinert mit 
Limettenblättern, Zitronengras, gerösteten 
Erdnüssen, serviert mit Duftreis und dazu:
a. Tofu M� 12,00
b. Hähnchen� 12,90
c. Gebackenes Hähnchenfleisch I� 13,90
d. Garnelen C� 14,90
e. Knusprige Ente I� 15,90
f. Gegrilltes Lachsfilet� 15,90

44.	 TIDI SOT LAC H
Kräftige Erdnusssoße mit Kokosmilch, 
gemischtem Gemüse, serviert mit 
Duftreis und dazu:
a. Tofu� 12,90
b. Gebackenem Hähnchen I� 13,90
c. Gegrillte Hähnchenkeule� 14,90
d. Gegrilltes Lachsfilet B� 15,90
e. Knusprige Ente I� 15,90

REISGERICHTE
45.	 DAU XAO SA OT M,H� 13,50

Tofu gebraten mit saisonalem Gemüse, 
Zitronengras, Chili, Kräutern, gerösteten 
Zwiebeln und Erdnüssen, in dunkler Soße, 
serviert mit Reis

46.	 BO XAO TIEU XANH � 14,90
Rindfleisch gebraten mit saisonalem Gemüse, 
Knoblauch, Chili und Kräutern, 
in dunkler Soße, serviert mit Reis

47.	 GA XAO TOI CAY� 14,50
Zartes Hähnchen gebraten mit 
saisonalem Gemüse, Knoblauch, Chili und 
Koriander, in dunkler Soße, serviert mit Duftreis

48.	 TOM XAO CAN C� 15,50
Garnelen ohne Schale gebraten mit Sellerie 
und gemischtem Gemüse, Knoblauch, 
Zitronengras, Chili, und Koriander, 
in dunkler Soße, serviert mit Duftreis

49.	 RAU XAO VIT H,I� 15,90
Knusprige Ente mit gebratenem Gemüse, 
Zitronengras, Knoblauch, Chili, Erdnüssen, 
und Koriander, in dunkler Soße, 
serviert mit Duftreis

50.	 COM CA HOI B� 16,90
Gegrilltes Lachsfilet mit saisonalem Gemüse, 
Zitronengras, Knoblauch, Chili, und Koriander, 
in dunkler Soße, serviert mit Duftreis



55.	 TIDI GOLDEN DUCK I� 17,90
Knusprige Ente mit gebratenen 
Zuckerschoten, grünem Spargel, Pak Choi, 
Babymais, Shiitake Pilze, Cherrytomaten, 
Koriander, mit Salat, Hoisin-Soße, dazu Duftreis, 
serviert in heißen gusseisen Pfanne

56.	 DUI GA NUONG� 17,90
Gegrillte karamellisierte Hähnchenschenkel 
(ohne Knochen) mit gebratenem Pak Choi, 
Babymais, grünem Spargel, Shiitake Pilze, 
Cherrytomaten, Zuckerschoten und Koriander in 
Teriyaki-Sauce, Salat, dazu Duftreis,
serviert in heißen gusseisen Pfanne

57.	 TOM NUONG C� 19,50
Gegrillte Königsgarnelen mit 
gebratenem Pak Choi, Zuckerschoten, 
grünem Spargel, Baby Mais, Shiitake, 
Cherrytomaten, Zwiebeln, Koriander, Salat,
serviert in heiße gusseiserne Pfanne mit 
Süßkartoffel-Pommes oder Reis

58.	 VIT NUONG� 21,90
Medium gegrilltes Barbarie-Entenfilet 
mit vietnamesischem Basilikum, 
Babymais, Cherrytomaten, Koriander, Salat 
und dunkler Soße, serviert in heiße 
gusseiserne pfanne mit Reis.

59.	 TOM BO NUONG C� 24,90
Großgarnelen-Spieße auf 125g gegrilltem 
Rind-Entrecôte, gebratenen Zuckerschoten, 
grünem Spargel, Pak Choi, Baby Mais, 
Cherrytomaten, Shiitake, Zwiebeln, 
Zitronengras, Betelblätter, Koriander, Knoblauch 
und Salat in Mekong-Whiskey Soße, 
serviert in heiße gusseiserne Pfanne mit 
Süßkartoffel-Pommes & Salat

60.	 CA NUONG B� 19,50
Gegrillter Lachs mit gebratenen Zuckerschoten, 
grünem Spargel, Pak Choi, Baby Mais, Shiitake, 
Zwiebeln, Zitronengras, Betelblätter, Koriander, 
Knoblauch, Salat, dunkler Soße, dazu Duftreis, 
serviert in heißen gusseisen Pfanne

61.	 BO NUONG� 22,90
220g medium gegrilltes Rind-Entrecôte, 
gebratenen Zuckerschoten, grünem Spargel, 
Pak Choi, Baby Mais, Cherrytomagen, 
Shiitake, Zwiebeln, Zitronengras, 
Betelblätter, Koriander, Knoblauch & Salat 
in Mekong-Whiskey Soße, serviert in heiße 
gusseiserne Pfanne mit Süßkartoffel-Pommes.

65.	 THUNFISCH NUONG B� 19,90
Gegrillter Thunfisch mit gebratenen 
Zuckeschoten, Pak Choi, grünem Spargel, 
Babymais, Shiitake Pilze, Cherrytomaten, 
Koriander, in Teriyaki-Sauce, Salat,
serviert mit Duftreis

66.	 CUU NUONG� 22,90
Galgant Lamb gegrilltes Lammkarree 
mit gebratenen Zuckeschoten, Pak Choi, 
grünem Spargel, Babymais, Shiitake Pilze, 
Cherrytomaten, Koriander, Salat in 
Whiskey-Soße, serviert mit 
Süßkartoffel-Pommes

TIDI SPECIALS



68.	 PHO CHAY M� 14,50
Traditionelle Vietnamesische Reisbandnudel-Suppe 
in einer kräftigen Gemüsebrühe mit Tofu, 
Hähnchenfleisch-Imitat, Pak Choi, 
verfeinert mit frischem Koriander, 
Basilikum und Sojasprossen.

69.	 BUN DAU M,H� 14,50
Reisnudeln serviert mit Bio-Tofu, Salat, 
frischen Kräutern, Erdnüssen, Röstzwiebeln 
und traditioneller vietnamesischer Sauce

70.	 DAU GA CHAY M� 14,90
Bio-Tofu mit Veggie-Hähnchen aus Seitan, 
gebratenem Gemüse, Knoblauch, Zitronengras, 
Chili, Koriander und dunkler Soße, dazu Duftreis

71.	 GA CHAY M� 14,50
Veggie-Hähnchen aus Seitan, gebratenem Gemüse 
in spezial Soße geschmort mit Knoblauch und
Chili, dazu Duftreis

72.	 VIT CHAY I� 15,50
Knusprig frittiertes Veggie-Entenbrustfilet 
aus Seitan, gebratenem Gemüse, 
Knoblauch und Chili mit Spezialsoße, 
dazu Duftreis

VEGAN

BOWL
64.	 TIDI BOWL M,F

Sushi-Reis, Edamame, Gurke, 
Seetangsalat, Avocado, Mais, Rettich, 
Unagi und Sesam Soße, wahlweise dazu:

a. Tofu� 13,50
b. Knuspriges Hähnchen� 14,50
c. Knusprige Ente I� 15,90
d. Gegrillter Lachs B� 15,90



75.	 TIDI CHAY BURGER M,F Vegetarisch� 12,50

Vegetarisch, gedämpftes Hefeteigbrötchen mit Bio-Tofu, 
eingelegtem Gemüse, Mango, roten Zwiebeln, Kimchi, Sesam, 
Koriander, hausgemachter Sauce, dazu Süßkartoffel-Pommes

76.	 TIDI BAO BURGER F� 14,50

Gedämpftes Hefeteigbrötchen mit Rindfleisch, 
eingelegtem Gemüse, Mango, roten Zwiebeln, Sesam, Koriander, 
hausgemachter Sauce, dazu Kimchi und Süßkartoffel-Pommes

77.	 GEBACKENES HÄHNCHEN A,I,L� 8,90
Gebackenes Hähnchen mit Pommes 
Ketchup und Mayonnaise

78.	 HÄHNCHEN NUGGETS A,L� 8,90
Mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise

Gekochter Reis� 2,50
Sushi-Reis� 2,90
Gebratene Nudeln� 5,90
Gebratener Reis� 5,90
Gebackenes Hähnchen I� 4,90
Knusprige Ente I� 7,90

Süß-Sauer Soße� 1,50
Cocktail Soße� 2,00
Unagi Soße� 2,00

EXTRA 
BEILAGEN

BURGER

KINDER
GERICHTE

ÜBERBACKENE BANANE I,D� 5,90
mit Eis
SESAMBÄLLCHEN F,D� 5,90
Sesam-Reiskuchen gebacken, mit Eis
MOCHI EIS D� 5,90
3 verschiedene Sorten japanischer Reiskuchen mit Eisfüllung
NEP DEN� 5,90
schwarzer Klebreis mit Mangopüree, verfeinert mit Kokosmilch
MANGO VANILLEEIS� 5,90
Vanilleeis mit Mango-Sauce, frischer Mango und Erdnüssen

DESSERTS



209.	 MENÜ 9� 34,50
18 Stk. Maki (Lachs, Ebi, Lachshaut)
4 Stk. Nigiri (Ebi, Lachs, Thunfisch, Ika)
8 Stk. California I-O
6 Stk. Sake Tempura Rolls

210.	 MENÜ 10 (für 2 Personen)� 42,50
6 Stk. Sake Maki
6 Stk. California Maki
8 Stk. Sake I-O
8 Stk. Sake Mini Roll paniert
4 Stk. Nigiri (2 Sake, 2 Ebi)
4 Stk. Ebi paniert
Seetangsalat

211.	 MENÜ 11 (für 4 Personen)� 89,00

6 Stk. Sake Maki 
6 Stk. California Maki 
6 Stk. Avo Maki 
8 Stk. Sake Mini Roll paniert 
6 Stk. Ebl, Avo, Guke Big Roll paniert 
8 Stk. Sake I-O 
8 Stk. California I-O 

205.	 MENÜ 5� 15,90
6 Stk. Sake Avo Maki
4 Stk. California I-O
4 Stk. Nigiri (2 Sake, 1 Maguro, 1 Ebi)

206.	 MENÜ 6� 18,90
6 Stk Sake Maki
6 Stk. California Maki
6 Stk. Nigiri (2 Maguro, 2 Sake, 2 Unagi)

207.	 MENÜ 7� 19,90
8 Stk. Sake Mini Roll paniert 
6 Stk. Sake Avocado Maki 
4 Stk. California I-O 
2 Stk. Nigiri (1 Maguro, 1 Ebi)

208.	 MENÜ 8� 16,20
2 Stk. Nigiri Sake 
6 Stk. Maki Sake
6 Stk. Sake Tempura Rolls

201.	 MENÜ 1� 12,50
6 Stk. Sake Maki
6 Stk. California Maki
2 Stk. Maguro Nigiri

202.	 MENÜ 2� 13,90
6 Stk. Kappa Maki
2 Stk. Sake Nigiri
1 Stk. Maguro Nigiri
1 Stk. Butterfisch Nigiri

203.	 MENÜ 3� 13,90
6 Stk. Avocado Maki 
8 Stk. Mini Veggie Roll paniert
2 Stk. Nigiri (Avocado, Paprika)

204.	 MENÜ 4� 14,90
3 Stk. Nigiri (Sake, Maguro, Butterfisch) 
4 Stk. California I-O
6 Stk. Sake Maki

TI
D

I 
S

E
TS

8 Stk. Gemüse Mini Roll paniert 
4 Stk. Nigiri (2 Sake, 2 Maguro) 
6 Stk. Scheiben Sake Sashimi 
6 Stk. King Ebi paniert
Seetangsalat



			   4 Stk.� 8 Stk.

180.	 ALASKA ROLL B,D	 7,50� 13,90
Lachs, Avocado, Philadelphia, 
umwickelt mit flambiertem Lachs

181.	 TOKYO AVO ROLL B,D	 6,90� 13,00
Lachs, Gurke, Philadelphia, 
umwickelt mit Avocado

182.	 CRISPY TIGER ROLL B,C,D,I	 7,30� 13,50
Ebi Tempura, Gurke, Philadelphia , 
umwickelt mit Lachs

183.	 SALMON PRINCE ROLL B,N,D	 7,20� 13,00
Lachshaut, Aal, Gurke, Philadelphia, 
umwickelt mit Lachs

184.	 DRAGON ROLL C,D,I,N	 7,50� 13,90
Ebi Tempura, Gurke, Philadelphia, 
umwickelt mit Süßwasseraal

185.	 TORONTO ROLL B,C,I,A,L	 7,50� 13,90
Ebi Tempura, Lauchzwiebeln, 
Rucola und Mayonnaise, umwickelt mit 
flambiertem Lachs

SPECIAL ROLLS
Mit Cocktail-Unagi Soße & Sesam

			   4 Stk.� 8 Stk.

186.	 TUNA ROLL A,B,L	 7,30� 13,90
gekochter Thunfisch, Chili, Mayo 
und Lauchzwiebeln, umwickelt mit 
flambiertem Tuna

187.	 AKI VEGGIE ROLL 	 7,10� 12,90
panierte Avocado, Gurken, 
umwickelt mit Gurken

188.	 RAINBOW ROLL A,B,C,L	 7,90� 14,90
echtes Krebsfleisch, Gurke, Mayo und 
Lauchzwiebeln, umwickelt mit Lachs, 
Thunfisch und Butterfisch

189.	 HOT TUNA ROLL A,B,L	 7,50� 13,90
gekochter Thunfisch, Chili, Mayo & 
Lauchzwiebeln, umwickelt mit Avocado

190.	 LUXURY BEEF ROLL D,F	 7,50� 13,90
Rucola, Avocado, Mango, Frischkäse, 
umwickelt mit dünnem Rindefilet, Sesam, 
Parmesan, dazu Trüffel und Unagi Soße



140.	 SAKE I-O B� 8,50
Lachs, Avocado, 
ummantelt mit Flugfischrogen

141.	 MAGURO I-O B� 8,90
Thunfisch, Gurke, 
ummantelt mit Flugfischrogen

142.	 MAGURO SPICY I-O B� 8,90
Thunfisch, Gurke, Chili, Lauchzwiebeln, 
ummantelt mit Flugfischrogen

143.	 BUTTERFISCH SPICY I-O B� 8,50
Butterfisch, Gurke, Chili, Lauchzwiebeln, 
ummantelt mit Flugfischrogen

144.	 EBI I-O B,C� 8,50
gekochte Garnelen, Avocado, 
ummantelt mit Flugfischrogen

145.	 TUNA I-O A,B,L,F� 8,50
gekochter Thunfisch, Chili, Mayo, 
Lauchzwiebeln, ummantelt mit Sesam

146.	 TIDI I-O B,C,D� 8,50
panierte Ebi, Gurken, Philadelphia, 
ummantelt mit Flugfischrogen

147.	 SAKE SPICY I-O B� 8,90
Lachs, Gurken, Lauchzwiebeln, Chili, 
ummantelt mit Flugfischrogen

148.	 VEGGIE I-O F� 7,90
Avocado, Gurke, ummantelt mit Sesam

149.	 SALMONSKIN I-O B,F� 8,00
gegrillter Lachshaut, Gurke, Unagi-Soße
und ummantelt mit Sesam

150.	 CALIFORNIA I-O B� 8,20
Surimi, Avocado, 
ummantelt mit Flugfischrogen

(je 8 Stück)

INSIDE-OUT
151.	 CHICKEN I-O I,F� 8,50

paniertes Chicken, Gurken, 
Unagi-Soße, ummantelt mit Sesam

152.	 SPEZIAL I-O B,C� 8,90
Echtes Krebsfleisch, Avocado, 
ummantelt mit Flugfischrogen

153.	 KYO ROLL D,I� 8,90
Hähnchen Filet, Gurke, Philadelphia

154.	 YAKITORI TEMPURA ROLL D� 8,90
gegrilltes Hähnchen, Philadelphia, 
Gurke, Avocado



161.	 SAKE ROLL B,D� 7,50
Lachs und Frischkäse

162.	 THUNFISCH ROLL A,B,L� 7,50
gekochter Thunfisch, 
Lauchzwiebeln, Mayo, Spicy Sauce

163.	 EBI ROLL A,C,L� 7,50
gekochte Garnelen, 
Mayo, Lauchzwiebeln

164.	 MINI VEGGIE ROLL� 7,20
Avocado, Gurke

165.	 CHICKEN ROLL D� 7,50
Hähnchenfilet und Philadelphia

166.	 KANI ROLL A,C,L� 7,90
Echtes Krebsfleisch, Avocado und Mayo

Mit Cocktail-Unagi Soße & Sesam (je 8 Stück)

PANIERTE MINI ROLLS

PANIERTE
BIG ROLLS

170.	 TIDI ROLL B,D� 8,90
Lachs, Avocado, 
Gurke, Philadelphia

171.	 SPICY ROLL A,B,L� 8,90
gekochter Thunfisch, Gurke, 
Lauchzwiebeln, Mayo, Chili

172.	 UNAGI ROLL B,D,N� 8,90
gegrillter Aal, Lachshaut, 
Gurke, Philadelphia

173.	 OSA ROLL B,D� 8,50
gegrillte Lachshaut, 
Gurke, Philadelphia

174.	 KING EBI ROLL C,D� 8,90
panierte Ebi, Gurke, 
Avocado, Philadelphia

175.	 TIDI VEGGIE ROLL� 8,20
Avocado, Gurke, Paprika

176.	 KYO ROLL D� 8,20
Hähnchenfilet, Gurke, Philadelphia

177.	 YAKITORI TEMPURA ROLL D� 8,20
gegrilltes Hähnchen, Philadelphia, Gurke, Avocado

Mit Cocktail-Unagi Soße & Sesam (je 6 Stück)



81.	 SAKE B� 4,60
Lachs

82.	 MAGURO B� 4,80
Thunfisch

83.	 EBI C� 4,80
gekochte Garnelen

84.	 MUTZU B � 4,60
Butterfisch

85.	 UNAGI N� 4,90
Flussaal

86.	 MAGURO SPICY B� 4,90
Thunfisch mit 
Spicy Sauce & Lauch

87.	 SAKE SPICY B� 4,90
Lachs mit 
Spicy Sauce & Lauch

88.	 HOTATEGAI A,L,N� 5,50
Jakobsmuscheln flambiert 
mit Lauch & Mayo

99.	 TAMAGO A � 4,40
jap. Omelett

90.	 PAPRIKA � 4,30
Paprika

91.	 AVOCADO� 4,40
Avocado

98.	 KANI SPEZIAL A,C,L� 4,90
echtes Krebsfleisch 
mit Lauch & Mayo

134.	 TUNA KAPPA B� 6,50
Thunfisch, Gurken

135.	 SAKE AVO B� 6,30
Lachs, Avocado

Handgerollt mit Fischrogen und Sesamtk (je 1 Stk.)

TEMAKI

Handgeformter und kunstvoll belegter Reis (je 2 Stück)

 Big Rolls (je 5 Stück)

130.	 VEGGIE FUTO MAKI� 7,50
gemischte Füllung, Avocado, 
Gurken, Paprika

131.	 FUTO SPEZIAL B� 8,50
Lachs, Thunfisch, Avocado, 
Gurke, Tobiko

132.	 SALMONSKIN FUTO MAKI B,D,F� 7,90
Lachshaut, Gurke, Avocado, 
Philadelphia , Sesam

133.	 EBI TEMPURA FUTO MAKI C,D,F� 8,00
2 gebackene Großgarnelen, 
Avocado, Gurke, Sesam, Philadelphia

FUTO MAKI

NIGIRI



100.	 SAKE B� 4,50
Lachs

101. 	 SAKE AVO B� 4,70
Lachs & Avocado

102.	 SAKE KAPPA B� 4,70
Lachs & Gurke

103.	 MAGURO B� 4,60
Thunfisch

104.	 TEKKA AVO B� 4,80
Thunfisch & Avocado

105.	 TEKKA SPICY B� 4,90
Thunfisch mit Lauchzwiebeln 
& Spicy Sauce

106.	 TUNA ROLL A,B,L� 4,90
gekochter Thunfisch mit Mayonnaise, 
Chilli & Lauchzwiebeln

107.	 EBI AVOCADO C� 4,90
Garnele & Avocado

108.	 EBI RUCOLA C� 4,90
Garnele & Rucola

109.	 MANAGATSUO SPICY B� 4,80
Butterfisch mit Lauchzwiebeln 
& Spicy Sauce

110.	 SPEZIAL MAKI B,F� 4,60
Gebackene Lachsbauch, 
Sesam & Spezial Sauce

111.	 CALIFORNIA� 4,60
Surimi & Avocado

112.	 KANI SPEZIAL A,C,L� 4,90
echtes Krebsfleisch, 
Mayonnaise & Avocado

113.	 SALMON SKIN B,F� 4,60
gegrillte Lachshaut, 
Sesam & Unagi Sauce

114.	 UNAGIKAPPA N,F� 4,90
Flussaal, Gurke, 
Sesam & Unagi Sauce

115.	 CHICKEN F� 4,60
Hähnchenfilet, Sesam 
& Unagi Soße

116.	 TAMAGO A,F� 4,20
jap. Omelette mit Sesam

117.	 AVOCADO F� 4,30
Avocado mit Sesam

118.	 KAPPA F� 4,20
Gurken mit Sesam

119.	 PAPRIKA F� 4,20
mit Sesam

120.	 RUCOLA CHEESE D,F� 4,30
Rucola & Philadelphia mit Sesam

121.	 ASPURA A,F,L� 4,50
Spargel, Mayonnaise & Sesam

122.	 MANGO F� 4,20
Mango mit Sesam

MAKI Mit Seetang umwickelte Reisrolle (je 6 Stück)



190.	 SAKE B	 (5 Stk.)� 14,50
Lachs, Seetangsalat

191.	 MAGURO B 	 (5 Stk.)� 15,50
Thunfisch, Seetangsalat

192.	 MUTZU B	 (5 Stk.)� 14,20
flambierter Butterfisch, Seetangsalat

193.	 SAKE, MAGURO, MUTZU B	 ( je 2 Stk.)� 14,90
mit Seetangsalat

194.	 SAKE B	 (10 Stk.)� 22,50
Lachs, Seetangsalat

195.	 MAGURO, SAKE B	 (10 Stk.)� 23,50
je 5 Stk. Lach & Thunfisch, Seetangsalat

Rohe Fischscheiben
SASHIMI



240.	 ESPRESSO 10� 2,80

241.	 DOUBLE ESPRESSO 10� 3,90

242.	 CAPPUCCINO 10� 3,90

243.	 LATTE MACCHIATO 10� 3,90

244.	 CAFE CREMA 10� 3,90

245.	 VIET NAM CA PHE 10,D (heiß)� 4,50
Traditioneller vietnamesischer 
Kaffee mit gezuckerter Kondensmilch

246.	 VIET NAM CA PHE SUA DA 10,D� 5,50
Kalter vietnamesischer Kaffee 
mit gezuckerter Kondensmilch 
und Milchschaum

KAFFEE

230.	 JASMINTEE� Kännchen 4,50
231.	 GRÜNTEE� Kännchen 4,50
232.	 TRA HOA CUC� Kännchen 4,50

Harmonischer Chrysanthemen Tee 
mit einer Zimtstange und Kandiszucker

TEE
233.	 TRA GUNG� Tasse 3,90

Hausgemachter Ingwertee aus 
frischem Ingwer, Limetten, Minze und Honig

234.	 TRA CAM GUNG� Tasse 3,90
Tee aus frischem Ingwer, 
Orangen, Limetten und Honig

235.	 TRA SA� Tasse 3,90
Frischer Zitronengrastee 
mit Orangen und Honig

FRISCHER TEE



240.	 MANGO LASSI D� 5,90
Mit Mangomus, Milch, Joghurt

241.	 AVOCADO LASSI D� 6,00
Mit Avocado, Milch, Joghurt 
und Kondensmilch

242.	 AVOCADO BANANEN LASSI D� 6,50
Mit Avocado, Banane, Milch, 
Joghurt und Honig

LASSI

270.	 COCA COLA 1,2,10,11� Flasche 0,33l 3,90
271.	 COLA ZERO 1,2,10,11� Flasche 0,33l 3,90
272.	 FANTA 1,2,10,11� Flasche 0,33l 3,90
273.	 SPRITE 11� Flasche 0,33l 3,90
274.	 SPEZI 1,2,10,11� Flasche 0,33l 3,90

SOFTDRINKS

277.	 GINGER ALE	 Flasche 0,2l 3,20� 0,4l 4,30
278.	 BITTER LEMON � Flasche 0,2l 3,20      
279.	 TONIC WATER� Flasche 0,2l 3,20    
280.	 VITA MALZ	�  Flasche 0,33l 3,30
281.	 FASSBRAUSE	�  Flasche 0,33l 3,30

285.	 VÖSLAUER (Classic oder Still)� Flasche 0,2l 2,90    Flasche 0,75l 5,90
286.	 LEITUNGSWASSER� 0,4l 1,50

MINERALWASSER

SCHWEPPES

290.	 APFEL NATURTRÜB

291.	 ORANGENSAFT

292.	 KIRSCHSAFT

293.	 ANANASSAFT

294.	 MANGOSAFT

295.	 MARACUJASAFT

296.	 KIBA

297.	 LYCHEE-NEKTAR

298.	 GUAVEN-NEKTAR

299.	 ALOE VERA SAFT

300.	 SAFTSCHORLE

BAUER FRUCHTSÄFTE
0,2l 3,40 � 0,4l 4,50



301.	 CHANH DA� 5,50
vietnamesischer Eistee, hausgemachte 
Limonade aus frischen Limetten, Rohrzucker

302.	 OI CHANH� 5,90
Hausgemachte Limonade aus frischem 
Limettensaft, Guavensaft, Minzen und Soda

303.	 VAI CHANH� 5,90
Erfrischende Limonade aus Limettensaft, 
Lycheesaft, Minzen und Soda

304.	 MARACUJA-GRÜNTEE-EISTEE� 5,90
Frische Maracuja und Grüntee auf Crusheis, 
dazu Limettensaft, und Rohrzucker

HOMEMADE DRINKS

305.	 ASIAN CUP� 5,90
Limetten, Minze, Orangensaft, 
Ananassaft und Soda

306.	 CHE BAC HA� 5,90
Limetten, Minzen, Soda, 
Grüntee, Apfelsaft

307.	 CHANH XA� 5,90
Ingwer, Zitronengas, Limetten

308.	 MANGO LIMONADE� 5,90
Mangosaft, Limette, Ginger Ale



262.	 TIGER BIER I� 0,33l 4,50

263.	 ASAHI BIER I� 0,33l 4,50

BIER
250.	 KROMBACHER I	 0,3l 3,50� 0,5l 5,30

251.	 KROMBACHER HELL I	 0,3l 3,50� 0,5l 5,30

253.	 RADLER I	 0,3l 3,20� 0,5l 4,90

VOM FASS

FLASCHENBIER

ASIATISCHES BIER

256.	 KROMBACHER WEIZENBIER I� 0,5l 4,50

257.	 KROMBACHER WEIZEN DUNKEL I� 0,5l 4,50

258.	 KROMBACHER PILSNER I Alkoholfrei� 0,33l 3,50

259.	 KROMBACHER WEIZEN I Alkoholfrei� 0,5l 4,50

260.	 ERDINGER KRISTALLWEISSBIER I� 0,5l 4,50

LONGDRINKS
320.	 WHISKEY COLA� 6,90
321.	 CAMPARI ORANGE� 6,90
322.	 CUBA LIBRE Havana Club & Cola� 6,90
323.	 VODKA LEMO Vodka & Bitter Lemon� 6,50
324.	 VODKA CRANBERRY� 6,50

Vodka & Cranberrysaft

325.	 VODKA TONIC� 6,50
Vodka & Tonic Water

326.	 GIN TONIC� 6,90
Gin,Tonic Water, Zitronenscheibe

327.	 CHILLED BERRY� 6,90
Littet Blanc, Wildberry, Beeren, Minze



310.	 IPANEMA� 6,20
Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale

311.	 MANGO MINT� 6,50
Orangensaft, Ananassaft, 
Mangosaft, Minze

312.	 TIDI ALOE BERRY� 6,50
Limetten, Minze, Aloe Vera, Wildberry

313.	 MELODY� 6,50
Minze, Limetten, Ingwer, Soda, 
Erdbeeresirup, Ginger Beer

314.	 MANGO KISS� 6,20
Mangosirup, Mangosaft und Sahne

315.	 COCONUT KISS� 6,50
Kokossirup, Ananassaft, 
Kirschsaft und Sahne

COCKTAILS
330.	 VIETNAMESISCHER MOJITO� 6,90

Vodka, Limette, Minze, Tonic, Zucker
331.	 MANGO NEP MOI� 6,90

Reisschnaps, Limette, Orange, Mangonektar
332.	 CAIPIRINHA� 7,50

Vodka, Limette, Rohrzucker, Soda
333.	 HURRICAN� 7,90

Havana Club, Limette, Ananassaft, 
Orange, Mangosirup

334.	 SEX ON THE BEACH� 7,90
Vodka, Pfirsichlikör, Zitrone, 
Cranberrysaft, Orangensaft

335.	 PINA COLADA� 7,80
Bacardi Superior, Ananassaft, 
Kokossirup und Sahne

336.	 SWIMMING POOL� 8,50
Havanna Club, Vodka, Kokossirup, 
Ananassaft, Blue Curacao

337.	 MAI TAI� 8,50
Havana Club, Zuckersirup, Limette, 
Orangen und Ananassaft

338.	 ERDBEERE COLADA� 7,90
Bacardi Superior, Monin Erdbeersirup, 
Ananassaft und Sahne

339.	 BAILEYS COLADA� 7,90
Bacardi Superior, Baileys, 
Monin Kokossirup, Ananassaft und Sahne

340.	 WATERMELON MAN� 7,90
Vodka, De Kryper Wassermelone, 
Monin Wassermelonensirup, 
Orangensaft und Soda

341.	 ESPRESSO MARTINI� 7,50
Vodka, Kahlua, Espresso

342.	 CLOVER CLUB� 7,90
Gin, Himbeeren, Limettensaft, 
Eiweiß, Zuckersirup

343.	 HUGO� 7,50
Prosecco, Holunderblütensirup, 
Limette und frische Minze

344.	 APEROL SPRITZ� 7,50
Aperol, Prosecco, frische 
Orangenscheiben, Soda

MOCKTAILS
Alkoholfrei



FLASCHENWEIN I
370.	 GRAUER BURGUNDER� 27,00
371.	 ROSE LA TOURELLE DE PIGOUDET�25,00
372.	 CHARDONNAY� 28,00
373.	 BORDEAUX CHÂTEAU BRÉJOU� 27,00
374.	 PROSECCO SCAVI & RAY� 26,00

SPIRITUOSEN
380.	 VODKA� 4cl 4,90
381.	 REISVODKA� 4cl 4,90
382.	 JÄGERMEISTER� 4cl 4,90
383.	 RAMAZZOTTI� 4cl 4,90
384.	 WHISKEY� 4cl 4,90

JAPANISCHER WEIN I
350.	 SAKE-REISWEIN� 6,50
351.	 CHOYA-PFLAUMENWEIN� 6,50

WEISSWEIN I
355.	 CHARDONNAY IGP „ARDÈCHE“� 6,90

Chardonnay
Louis Latour - Burgund
Gelber Apfel, Melone, Butter, Heu, 
mittlerer Köper, mittelkräftig.

356.	 GRAUER BURGUNDER� 6,90
Grauburgunder
Markus Pfaffmann - Pfalz
Kräuter, gelbe Pflaume, lebendig-frisch, mittelkräftig

357.	 RIESLING QBA� 6,90
Riesling
Spiess - Rheinhessen
Aprikose, Pfirsich, elegant-frisch, mittelkräftig.

358.	 WEINSCHORLE mit Sprudelwasser� 6,20

WEINE
ROSÉWEIN I

360.	 ROSÉ D‘ ANJOU AOP 
	 „LA JAGLERIE“� 6,50

Grolleau/Cabernet Franc
Marcel Martin - Loire
Rote Beeren, Blüten und Granatapfel, 
frisch-gefällig, leicht.

ROTWEIN I
362.	 GASCOGNE ROUGE IGP� 6,20

Cab.Sauv./Merlot/Tannat/Syrah 
Nicolas Duffour - Cotes des Gascogne 
Kirsche, Himbeere, Cranberry, 
gut ausbalanciert, mittelkräftig

363.	 BORDEAUX ROUGE AOC  
	 „CHARTRON LA FLEUR“� 6,50

Merlo./Cab.Franc 
Bordeaux - Bordeaux 
Rote Früchte, klar-frisch, samtig, mittelkräftig.



Allergenkennzeichnung 
von Lebensmitteln:

a)	 Eier  
b) 	 Fisch 
c) 	 Krebstiere 
d) 	 Milch 
e) 	 Sellerie 
f) 	 Sesamsamen 
g) 	 Schwefeldioxid und Sulphite 
h) 	 Erdnüsse 
i) 	 Getreide (glutenhaltig) 
j) 	 Lupine 
k) 	 Schalenfrüchte
 l) 	 Senf 
m) 	 Sojabohnen 
n) 	 Weichtiere

Zusatzstoffe Speisen & Getränke:
1) 	 mit Phosphat
2) 	 mit Farbstoff
3) 	 Konservierungsstoff, konserviert, Nitritpökelsalz, Nitrit
4) 	 Antioxidationsmittel
5) 	 Geschmacksverträrker
6) 	 geschwefelt
7)	 geschwärzt
8) 	 gewachst
9) 	 chininhaltig
10)	 koffeinhaltig
11)	 mit Süssungsmitteln
12)	 enthält Phenylalanin
13)	 Zuckeraustauschstoffe - kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken
14)	 mit Taurin
15)	 E xyz: kann Aktivität und 
	 Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen (Azo-Farbstoffe)

KENNZEICHNUNG VON ZUSATZSTOFFEN UND ALLGEMEINE INFORMATIONEN:




